Cor&é/

CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective

Cake av fromage

O Nuggets de blé

Purée de carottes BIO

Boursin nature

Pomme BIO ﬁ

SEMAINE DU 11 MARS 2024

P36 en croute

Stifado de boeuf
Haricots verts CE2 a I'huile

d’olive O

Yaourt nature BIO + sucre [55
Poire

Paté de foie

Longe de porc en sauce
Petits pois av jus

Cantafrais
Compote pomme coing

Mék-mélo croquant

Oeuf a la coque
Frites

Emmental BIO
Créme dessert BIO av
chocolat ﬂ

SEMAINE DU 18 MARS 2024

Salade verte

Escalope & la normonde
Riz BIO

Camembert BIO

Tarte normande

Légumes ensoléilles

Parmentier de poisson

Leerdammer
Flan ou caramel

Radis boule + beurre Salade nicoise
Gratin de coquillettes BIO 4 la Merlu suce tomate
se Riz piaf BIO
cor: iz p 2]
Kiri BIO Yoourt BIO 2 la vanille
Mousse fraise Bonane BiO H

©) vetore @) 0 @ 0 [5] w0 D e @ oo 72/ s

. PyVvTryygyrVYVwe“
X

-~
( ECOCERT |
" _______,/E

e

Label En Cuisine

Le iabet des cantinet biz, locaies, sanes ot duradles
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Covrse

CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective

Beignet de courgettes

Salade de macaroni 3 i'italienne

e Concombre vinaigrette

Cube de saumon sauce

Aiguillettes de poulet extra Jambon blanc - tomate
AT R PasE Lo g e Cogquillettes fagon mac and cheese Riz pilaf oux petits
Gratin de choux fleurs BIO P ‘ Iégume:

Yoourt nature BlO + sucre E

Paris-brest Edam BIO E
Clémentine

SEMAINE DU 01 AVRIL 2024 MEnU DE PAQUES

St moret BIO ﬂ

it=sui :
Petit-suisse BIO + sucre 2] CompoteBI0 powme banans i

Anonas en salode

Jeudi

Oeufs durs BIO g Carottes rdpées
vinaigrette

Tarte au fromage

Couscous végétal
Semoule BIO

Ragout d’'agneau

Nuggets de poisson
Petits-suisses BIO aux fruits Torsades a lo provengale

Yaourt d boire a la vanille

BiO 2]

Kiwi

Moelleux au chocolat Vache qui rit BIO B
Chocolat de paques Compote péche
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